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lhr Sterne-Restaurant
im Romantik Hotel | Restaurant HIRSCH

KUCHEN-OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag: 18-20:30 Uhr
Freitag bis Sonntag: 12-13:30 Uhr | 18—20:30 Uhr
Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag




Ole Aiwschv-Xlasscher

Rinderkraftbrihe 13,80
Fladle | gekochtes Rindfleisch | MarkkloRle

Schaumsuppe von frischen Pfifferlingen 19,80
hausgeraucherte Rehkeule

Feine Blattsalate 19,80
Knollenziest | Albquinoa | Radieschen | Pfifferlinge

Sellerie 30,00
Truffel | Buchweizen | Krauterol

Tatar vom heimischen Rind 32,80
Eigelbcreme | Sellerie | Joghurt | Rapsdl | Truffel

Aauptginge

3erlei vom Hausener Saibling 54,80
Albler Minigurken | Kohlrabi | unsere Nudeln | Albsafran

Kalbsrucken | frische Pfifferlinge 54,80
Rahmsof3e | Junger Lauch | geschabte Spatzle

Ricken vom jungen Albler Weidelamm 55,80
mit frischen Krautern uberkrustet
Rotweinjus | Kartoffelgratin | Albler Ofengemuse

Roastbeef vom Albwagyu 59,80
HolundersoRe | Dinkelschnitte | Pastinake

Ricken vom Albler Rehbock szart rosa< 59,80
Hagebutten-Bergpfeffersolie | Pfifferlinge| Aprikose | Dinkelschnitte




Vegetarisches 0 (enic
Parfait von albler Karotte
eingelegter Knollenziest | Krauterol

Quinoa | Bete | Truffel

Feines vom Bio-Blumenkohl
Sonnenblumenkerne | Pfifferlinge

Erdbeeren | Rhabarber | geeistes Parfait

Menu 85,00

Lauchertsaibling confiert
Gurke | Buchweizen | Eisenkraut

Sellerie | Aprikose | Quinoa | Krauterdl

Rehkeule >zart rosa<
Hagebutten-Bergpfeffersolie | Kohlrabi | Schupfnudeln | Pfifferlinge

Joghurt
Frische Beeren | HolunderblUteneis

oder

Auswahl von heimischem Rohmilchkase

Menu 90,00
Menu ohne Zwischengang 80,00

Unser Hinweis fiir Allergiker: Wir verwenden nur ausgesuchte und nachhaltig produzierte Lebensmittel. Unsere
Speisen sind ohne kunstliche Geschmacksverstarker und Konservierungsstoffe. Fir Gaste mit
Lebensmittelunvertraglichkeiten halten wir gerne eine spezielle Karte mit ausgewiesenen Inhaltsstoffen bereit.
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Saibling und Flussasche -gebeizt und kaltgerduchert-
Junger Lauch | Radieschen | Himbeere | Albquinoa| Eisenkrautsud

Albler Landgurke

Stor aus Lauchertquellwasser
Buchweizen | Fenchel

Kalbsfilet und geschmorte Wagyubacke
Mais | Bete |Kartoffelkissen | Holundersofe |

Aprikose
Lavendel | Schokolade | Kohlrabi

Auswahl von heimischem Rohmilchkase
zweierlei hausgemachte Chutneys

Menu mit Kase 148,00
Menu ohne Kase 138,00

Wenn Sie gerne geniefRen und offen fur kulinarische Erlebnisse sind,
lassen Sie sich von unserem 8-gangigen Uberraschungs-Menu verwohnen.

MenuU 180,00

Geniellen Sie unsere begleitende Weinreise:

Passende hochwertige Weine glasweise zu den einzelnen Gangen Ihres Menus serviert:

3 Weine 48,00
4 Weine 58,00
5 Weine 68,00

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir lhnen diese beiden Menus
nur tischweise servieren konnen!




Weils:

2395 2018 Ungstein Weilberg Riesling GG
Weingut Pfeffingen | Pfalz

0,2 |
0,11
Rot:
1255 2022 Syrah GE
Handgelesen | unfiltriert
Weingut Ziereisen | Baden
0,2 |
0,1l
Glasweise zum Dessert:
2003 Westhofener Aulerde
Riesling Auslese
Weingut K.F. Groebe | Rheinhessen
Glasscl

68,00
18,50
9,50

65,00

17,50
8,90




Cessents

,Windhosels Eisgugelhupf”

bunter SolRenspiegel

Kirsche
Joghurt | Eisenkraut

Sonnenbuhler Dessert-Perspektiven
Streifzug durch unser Dessertangebot

Quarksoufflé
warmes Beerenragout | Holunderbluteneis

Ab 2 Personen, Zubereitungszeit ca. 30 Minuten

Unser Kase-Angebot
Suchen Sie sich aus unserer Kasekarte Ihr personliches Angebot aus
Dazu servieren wir verschiedene Chutneys und Sol3en

20,00

26,80

26,80

26,80

22,80




