COoredstele

im Romantik Hotel | Restaurant HIRSCH

KUCHEN-OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Dienstag: 18-20:30 Uhr
Mittwoch bis Sonntag: 12—13:30 Uhr | 18-20:30 Uhr
kein Ruhetag




Unser Dorfstuben-Salatteller
feine Blatt- und Rohkostsalate

Rahmsuppe nach Tagesangebot

Suppen-Terrine Lamm-Nierle stR-sauer
vom Minsinger Alblamm | Apfelwdrfel

Hirnsuppe vom Alblamm
Bries | Klofichen

Hirschwirts Maultasche in kraftiger Brihe

Feldsalat im Holunder-Leindotter-Dressing
gerostete Speckstreifen | Linsen | Linsenschuttelbrot | Leindotter

Gebratene Alb-Champignons
Krauter | Knoblauch | dazu Weif3brot

Salat vom hausgemachten Linsenschuttelbrot
Leindotter | Linsen | gelbe Bete | junger Lauch | Feta | Birne

Ensmader Ziegenfrischkase karamellisiert
Quitte | lila Karotte | Alblinsen| Buchweizenpops | Krauterpesto

Terrine saure Kutteln vom Rind im Rotweinsud
grofSer Teller als Hauptgang mit Rostkartoffeln

Gebeizter Lauchertsaibling
Reibekiichle | gelbe Bete | Birne| Blattsalat

Vesper

Dorfstuben-Wurstsalat mit Kase auf Wunsch mit Schwarzwurst
Landbrot | Butter

Salatplatte
Blatt- und Rohkostsalate | gekochtes Ei | frische Champignons | Kase

Albler Bergkase in zweierlei Reifegraden
Landbrot | Butter | feine Rohkost

Pastrami vom Albwagyu
Landbrot | Butter | eingelegtes Gem{se

9,80

11,00

11,00

11,50

14,50
14,80
16,50
17,80
11,00

19,80

21,00

18,80

18,80

19,80

20,80




Spinat-Kaseknodel

Bete-Schaum | gelbe Bete | Sonnenblumenkerne

Allerlei von der Sonnenbuhler Haferwurzel
Kartoffelnudeln | Ziegenfeta

Hirschwirts schwabische Maultaschen gebraten
mit Zwiebeln geschmelzt | Blatt- und Kartoffelsalat
kleine Portion als Vorspeise

Dorfstuben-Teller paniertes Schnitzel vom Alb-Schwein
Kartoffel-Gurkensalat mit Radieschen | Blattsalate

Puten-Rahmschnitzel aus oberschwébischer Gefligelhaltung
unsere Dinkelspatzle | frische Champignons | kleiner Salatteller

Brustle vom Oberschwabischen Bauernhahnchen
Kartoffelnudeln | Albler Ofengemuse

Haxle vom Alb-Lamm
RotweinsoRe | Kartoffelpuree | Bete

Ragout vom Albler Rehbock | WacholderrahmsoRe
geschmelzte Semmelknodel | frische Champignons | Preiselbeeren

Wirfel vom Albwagyu >24 Std. niedertemperaturgegart<
RotweinsoRe | Rostkartoffeln | Ofengemuse

Der Schwabische Zwiebel-Rostbraten
Rahmsof3e | Maultaschle | Krauter-Schupfnudeln | kleiner Salatteller

Lauchertsaibling in schdumender Butter gebraten
Dampfkartoffeln | Alblinsen | Haferwurzel | Sonnenblumenkerne

Filets von der Seckachforelle
Schaumsol3e | Dinkelkorner | Blattspinat | Karotte

Cessents

Cremeeis von der Quitte
Haferwurzel | Quittengrutze

Mousse von weilSer Schokolade und gelber Bete
KaramellsofRe | Birnenragout

GrielSbrei vom Albemmer —warm serviert —
Karamelleis | stiRe Karotte

Rahmcreme vom Albheu
Apfel-Rosmarinragout | Pesto von schwarzer Walnuss

21,00

22,90

22,90

16,50

25,00

26,00

32,00

32,00

33,00

33,00

38,80

34,50

36,80

12,80

12,80

12,80

14,50




Feldsalat 14,50
Buchweizen | gepickelte Radieschen
schwarze Walnuss | gehobelter Bergkase

gebackene Wurzelpetersilie 15,00
Petersilienwurzel-Schaum | Krauterdl

Ragout von der Albler Haferwurzel 21,00
Reibekichle | Creme fraiche

Sorbet und Grutze von der Quitte 10,00

Menupreis: 52,00

Die Menukomponenten konnen auch einzeln gewahlt werden.
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