
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dorfstube 
 
 
 
 
 

im Romantik Hotel | Restaurant HIRSCH  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KÜCHEN-ÖFFNUNGSZEITEN 
Montag bis Dienstag: 18–20:30 Uhr 

Mittwoch bis Sonntag: 12–13:30 Uhr | 18–20:30 Uhr 
kein Ruhetag 



Vorspeisen 
 
Unser Dorfstuben-Salatteller 9,80 
feine Blatt- und Rohkostsalate 
 

Rahmsuppe nach Tagesangebot 9,80 
 
Hirnsuppe vom Alblamm mit Bries und Klößle 11,00 
 

Terrine saure Kutteln vom Rind im Rotweinsud 11,00 
großer Teller als Hauptgang mit Röstkartoffeln 19,80 
 

Terrine saure Nierle vom Alblamm mit Apfelwürfel 11,00 
 

Sonnenbühler Feldsalat | Holunderdressing 14,50 
Leindotter | Speck | Linsenschüttelbrot 

 
Angebratene Blutwurst 14,00 
fermentiertes Sonnenbühler Weißkraut | Kartoffelpüree  
große Portion als Hauptgang 22,90 
 

Gebratene Alb-Champignons 14,80 
Kräuter | Knoblauch | dazu Weißbrot 
 

Harthausener Ziegenfrischkäse karamellisiert 17,80 
Birne | Karotte | Alblinsen | Buchweizenpops | Kräuterpesto 
 
Das Vorspeisenvesper 22,00 
8 schwäbische Tapas im Weckglas 

 
 

Vesper 
 

Dorfstuben-Wurstsalat* mit Käse auf Wunsch mit Schwarzwurst 18,80 
Landbrot | Butter 
 

Älbler Bergkäse in zweierlei Reifegraden 19,80 
Landbrot | Butter | feine Rohkost 
 

Unser Pastrami vom Albwagyu 19,80 
Landbrot | Butter | eingelegtes Gemüse | Paprika-Zwiebel-Chutney 
 
 

 



Hauptgänge 
Kürbisklößle 21,90 
angebratener Hokkaidokürbis | Kernölschaum | Chutney | Kerne  
 

Einkornrisotto  22,90 
Albchampignons | Bete 
 

Hirschwirts schwäbische Maultaschen in Butter gebraten 22,90 
mit Zwiebeln geschmelzt | Blatt- und Kartoffelsalat  
kleine Portion als Vorspeise 16,50 
 

Dorfstuben-Teller paniertes Schnitzel vom Alb-Schwein 25,80 
Kartoffel-Gurkensalat mit Radieschen | Blattsalate 
 

Puten-Rahmschnitzel aus oberschwäbischer Zucht 26,80 
unsere Dinkelspätzle | frische Champignons | Albgemüse 
 

Häxle vom Alb-Lamm 33,80 
Rotweinsoße | Kartoffelpüree | bunte Bete 
 

Ragout vom heimischen Reh 33,80 
Wacholderrahmsoße | frische Champignons 
geschmelzte Semmelknödel | eingelegte Preiselbeeren 
 

Würfel vom Albwagyu 24 Std. niedertemperaturgegart 33,80 
Rotweinsoße | Dinkelspätzle | unser Ofengemüse 
 

Brust und Keule von der Bauernente aus regionaler Zucht 38,80 
Gewürzrotkraut | geschmelzte Kartoffelklöße | Rotweinjus  
 

Der Schwäbische Zwiebel-Rostbraten von der heimischen Färse 39,80 
Rahmsoße | Maultäschle | Kräuter-Schupfnudeln | Albgemüse 
 

Filets von der großen Seckachforelle 35,80 
in schäumender Butter mit Sonnenblumenkernen gebraten 
gelbe Bete | Alblinsen| Drillinge-Kartoffeln 
 

Filets vom Lauchertsaibling 36,80 
Kohlröschen | Pastinake | Dinkelgraupen | Schaumsoße 
 
 

Desserts 
Cremeeis von der Gewürzquitte 12,80 
Quittenragout 
 

Mousse von gelber Bete und weißer Schokolade 12,80 
Süßes Bete-Ragout 
 

Rahmcreme vom Albheu  14,50 
Apfelgrütze | salziges Karamelleis 
 

Warmer Grießbrei vom Älbler Einkorn 14,50 
Kürbisgrütze | Cremeeis vom Kernöl 



 
 

Hirsch-Duett – Mittagsmenü 
Mittwoch bis  Frei tag  

 
 

Vorspeise :  
 

Bunter Salatteller 

 
Oder  

 
Kartoffelrahmsuppe mit Brotcroûtons 

 

 
 

Hauptgang :  
 

Gulasch vom Albschwein 
Älbler Ofengemüse l Dinkelspätzle 

 
 
 
 
 

 
Preis inkl. alkoholfreiem Aperitif  32,80 € 

(Gewürz-Apfel-Limonade) 
 
 


