COoredstele

im Romantik Hotel | Restaurant HIRSCH

KUCHEN-OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Dienstag: 18-20:30 Uhr
Mittwoch bis Sonntag: 12—13:30 Uhr | 18-20:30 Uhr
kein Ruhetag




Unser Dorfstuben-Salatteller

feine Blatt- und Rohkostsalate

Rahmsuppe nach Tagesangebot

Hirnsuppe vom Alblamm mit Bries und Klofle

Terrine saure Kutteln vom Rind im Rotweinsud
grofBer Teller als Hauptgang mit Réstkartofteln

Terrine saure Nierle vom Alblamm mit Apfelwiirfel

Sonnenbuhler Feldsalat | Holunderdressing
Leindotter | Speck | Linsenschuttelbrot

Angebratene Blutwurst
fermentiertes Sonnenbuhler WeiRkraut | Kartoffelplree
grof3e Portion als Hauptgang

Gebratene Alb-Champignons
Krauter | Knoblauch | dazu Weif3brot

Harthausener Ziegenfrischkase karamellisiert
Birne | Karotte | Alblinsen | Buchweizenpops | Krauterpesto

Das Vorspeisenvesper
8 schwabische Tapas im Weckglas

Vesper

Dorfstuben-Wurstsalat* mit Kase auf Wunsch mit Schwarzwurst
Landbrot | Butter

Albler Bergkase in zweierlei Reifegraden
Landbrot | Butter | feine Rohkost

Unser Pastrami vom Albwagyu
Landbrot | Butter | eingelegtes Gem{use | Paprika-Zwiebel-Chutney

11,00

11,00
19,80

1,00

14,50

14,00
22,90

14,80

17,80

22,00

18,80

19,80

19,80




KurbiskloRle

angebratener Hokkaidokurbis | Kernélschaum | Chutney | Kerne

Einkornrisotto
Albchampignons | Bete

Hirschwirts schwabische Maultaschen /n Butter gebraten
mit Zwiebeln geschmelzt | Blatt- und Kartoffelsalat
kleine Portion als Vorspeise

Dorfstuben-Teller paniertes Schnitzel vom Alb-Schwein
Kartoffel-Gurkensalat mit Radieschen | Blattsalate

Puten-Rahmschnitzel aus oberschwébischer Zucht
unsere Dinkelspatzle | frische Champignons | Albgemuse

Haxle vom Alb-Lamm
RotweinsoRe | Kartoffelpuree | bunte Bete

Ragout vom heimischen Reh
WacholderrahmsoRe | frische Champignons
geschmelzte Semmelknodel | eingelegte Preiselbeeren

Wirfel vom Albwagyu 24 Std. niedertemperaturgegart
RotweinsoRe | Dinkelspatzle | unser Ofengemuse

Brust und Keule von der Bauernente aus regionaler Zucht
Gewdrzrotkraut | geschmelzte Kartoffelklof3e | Rotweinjus

Der Schwabische Zwiebel-Rostbraten von der heimischen Firse

RahmsoRe | Maultaschle | Krauter-Schupfnudeln | Albgemuse

Filets von der groen Seckachforelle
in schaumender Butter mit Sonnenblumenkernen gebraten
gelbe Bete | Alblinsen| Drillinge-Kartoffeln

Filets vom Lauchertsaibling
Kohlroschen | Pastinake | Dinkelgraupen | Schaumsol3e

Cesseres

Cremeeis von der GewdUurzquitte
Quittenragout

Mousse von gelber Bete und weifser Schokolade
Sufes Bete-Ragout

Rahmcreme vom Albheu
Apfelgrutze | salziges Karamelleis

Warmer GrieRBbrei vom Albler Einkorn
Kurbisgrutze | Cremeeis vom Kernol

21,90
22,90

22,90

16,50
25,80

26,80
33,80

33,80

33,80

38,80

39,80

35,80

36,80

12,80

12,80

14,50

14,50
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Bunter Salatteller

Oder

Kartoffelrahmsuppe mit Brotcrottons
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_ Gulasch vom Albschwein
Albler Ofengemuse | Dinkelspatzle

Preis inkl. alkoholfreiem Aperitif
(Gewurz-Apfel-Limonade)

32,80 €




