
 
 

Hirsch Kulinarik  
trifft regionale Lieferanten 

 
 

Aperitif:  
prickelnder Kräuterpunsch mit kulinarischen Albgrüßen 

 
 
 

Blattsalate | Alblinsen | Rapsöl  
Ziegenfrischkäse | Löwenzahnblütenhonig | eingelegter Knollenziest  

 
* * * 

Seckachforelle | Safran 
junger Lauch | Haferwurzel | Buchweizen 

 
* * * 

Feines vom Albwagyu 
Holundersoße | Dinkelschnitte | Wurzelgemüse 

 
* * * 

Erdbeeren & Rhabarber 
Walnuss aus dem eigenen Garten 

 

* * * 

 

Das Menü wird begleitet von unseren Hauswein Cuvées. 

 

 

90,00 € pro Person 

inkl. Aperitif, Weinreise und Mineralwasser 


